SHARP

PETUNJUK PENGGUNAAN
OVEN-ELEKTRIK

MODEL: EO-28LP(K)

SHARP.

PT. SHARP ELECTRONICS INDONESIA Silakan membaca petunjuk secara seksama sebelum menggunakan

JI. Swadaya IV, Komp. Pedurenan, Kel. Rawaterate’
Kec. Cakung, Pulogadung - Jakarta 13920 Sl S



Petunjik Penting

DAFTAR ISI : e Jika posisi oven dekat dengan dinding, dinding akan memiliki bekas terbakar atau kotor
setelah beberapa waktu. Pastikan oven tidak berada dekat kain yang tergantung. .
Judul Hal. s Jangan meletakkan benda diantara bagian bawah oven dengan permukaan, dapat oy
) terbakar. AN
Perkenalan Bagian 1 e Jangan meletakkan objek yang tidak seharusnya saat menggunakan, panas di dalam

dapat menyebabkan perubahan bentuk, retak, dan sebagainya.

Spesifikasi Teknikal 1 s Makanan kaleng atau botol tidak bisa dihangatkan langsung, dapat meledak dan
melukai orang disekitarnya.

SESClUMEV ENZEUnAKan < e Waspada bahaya terbakar saat atau setelah menggunakan. Bagian logam dan kaca

I — . akan menjadi sangat panas. Berhati-hatilah untuk tidak menyentuhnya saat membuka

Menggunakan Oven 2

atau menutup pintu oven.

4 ! e Daya AC harus melalui stop kontak yang benar dengan posisi sempurna. Jangan
memasang beberapa colokan pada stop kontak yang sama.

e Selalu gunakan gagang nampan saat memasukkan atau mengeluarkan. Menyentuh
nampan panas dapat menyebabkan luka bakar serius.

e Jangan menyiram air saat kaca dalam kondisi panas, dapat menyebabkan kaca pecah.

Pembersihan dan Perawatan

Petunjuk Penting 5

e Selalu cabut kabel dengan memegang bagian kepala untuk menghindari kerusakan
di dalam kabel.

e Jangan meletakkan unit dekat kompor gas atau perangkat lainnya yang menghasilkan
panas tinggi. Unit jangan diberi kipas angin saat digunakan agar kendal suhu bekerja
dengan akurat.

e Jangan memegang kabel atau gagang dengan tangan basah. Selalu cabut kabel setelah
digunakan atau ditinggalkan. Malfungsi saat kabel masih tersambung sumber listrik
dapat menyebabkan kebakaran.

e Suhu permukaan di bawah oven mungkin akan tinggi saat unit beroperasi.

e Jangan membiarkan anak-anak menggunakan unit tanpa pengawasan orang tua.

e Edukasikan anak tentang bahaya dan aturan keselamatan terkait penggunaan perangkat
elektronik.

e Agar terhindar dari api, sengatan listrik, dan luka lainnya, jangan merendam unit atau
kabel kedalam air atau zat cair lainnya.

e Hanya gunakan aksesoris original yang disediakan.

e Jangan menggulung kabel terlalu kencang untuk mencegah kerusakan pada kabel dan
unit.

e Jangan biarkan kabel tergantung di ujung meja atau menyentuh permukaan panas.

— — e Jangan dioperasikan dengan kondisi kabel rusak atau setelah malfungsi terjadi atau -
setelah kerusakan dalam bentuk apapun. Perbaikan dan Servis hanya boleh dilakukan
oleh Service Center berkualifikasi.
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Tips Berguna Terima kasih sudah memilih peralatan elektronik SHARP

e Ketika memasak makanan yang mencipratkan minyak, seperti ayam panggang, disarankan Perkenalan Bagian
menggunakan 2 lembar aluminium foil di nampan untuk menampung cipratan minyak
Letakkan satu di nampan dan minyak akan menetes di celah antara foll tersebut.

e Know Pengatur Suhu : Atur knob sesuai dengan jenis makanan yang Anda akan masak

® Knob Pengatur Pemanas : Pilih " UPPER " atau " LOWER " sesuai dengan jenis makanan yang
dimasak. Anda dapat mengamati apakah pemanas bekerja atau tidak dengan melihat lampu
indikator. Atur panah pada knob timer ke angka, yang menandakan lama waktu memasak.

e Atur knob dengan memutar searah jarum jam dan oven akan mati otomatis saat menyentuh

—__posisi OFF, yang ditardai dengarm bunyi bet- '

e Saat mengatur timer di bawah 5 menit, putar melebihi 6 menit dan mundurkan

- —timer sesuai jam yang diinginkan:
® Oven dapat dimatikan manual dengan memutar knob timer berlawanan jarum

jarum jam hingga menyentuh posisi OFF
e Jika bagian dalam oven kotor, memasak akan membutuhkan waktu lebih lama. Fx
G
s | SHARP .—J
Tips Memasak Makanan secara Umum 1 L i 1 1
Jenis Makanan Suhu (°C) Waktu (menit)
Roti 180 9-13
Kue 180 25-35 (/—-—---——-—'7 12
Tkan 250 10-15 (’:‘ : ; vy
Ayam / Bebek 220-250 30-45 N ————
Pancake 160 7-10 \ 14 13
Daging Sapi 250 8-15
Telur / Kacang 125-150 6-10 )
Hot Dog 200 6-10 ; Eenghasﬂ Panas
Hamburger 240 10-14 St

3. Casing bagian Dalam

4. Penyangga Rak

5. Gagang Pintu

6. Housing

7. Knob Pengatur Suhu

8. Knob Pengatur Pemanas

Pembersihan dan Perawatan

e Lepaskan kabel listrik dengan melepas kepala kontak dan dinginkan terlebih dahulu )i; L
sebelum membersihkannya.

; : ) v f 9. Knob Pengatur Waktu
o Bersihkan bagian luar, dalam, dan nampan dengan kain lembut (atau spons) dengan = 10, Lampu Indikator
dengan zat pembersih netral. Dan lap kembali dengan air bersih. Jangan gunakan 4( gt | 11' Kaki Penyangga

sikat kasar atau material abrasif agar permukaan oven tidak terkelupas. 12. Rak Panggang

e Jangan gunakan racun atau pembersih abrasif seperti bensin, bubuk pembersih, dil. . 13. Gagang Nampan

* Lepaskan nampan dan penyangga dan bilas dengan deterjen lembut, berhati-hatilah 14 Nampan Pemanggang Roti / Kue
agar lapisan tidak terkelupas.

¢ Jangan merendam unit kedalam air

e Sebelum menyimpan unit, biarkan hingga benar-benar dingin. Spesifikasi Teknikal
Tegangan 220-240V 50/ 60Hz
Konsumsi Listrik 1500W
Dimensi (mm) 495 x350x 310
Berat 6.8 Kgs




Fungsi Pemanas
Sebelum Menggunakan
e Dilengkapi fitur pemanas khusus dengan aliran udara yang kuat dan aliran konstan
Baca instruksi dengan seksama sebelum menggunakan dan simpan untuk referensi di masa depan membuat pemanasan lebih sempurna, sehingga rasa asli masakan Anda dapat
Periksa apakah tegangan listrik Anda sama dengan tegangan perangkat elektronik terjaga.
Lepaskan semua stiker atau plastik pelindung pada unit sebelum penggunaan pertama
Pastikan tombol daya berada pada posisi Off
Sebelum penggunaan pertama, panaskan oven dalam posisi kosong sesuai instruksi berikut : —
i Masukkan rak panggang dan rak roti / kue . e Atur knob pengatur suhu dengan memutar searah jarum jam hingga (:/
ii. Atur knob pengatur pemanas ke suhu 250°C"dan panaskan oven selama 10 menit

Fungsi Knob Pengatur Suhu

masskan-Anda-sububordkesardad-Ql- ferob

suht yang sesuadengan
70°C to 250°C). Pengatur

= S S, £ Suhu

o0

e Mungkin akan ada bau terbakar atau asap pada penggunaan pertama, tetapi ini adalah normal

¢ Anda dapat memeriksa apakah pemanas menyala dengan melihat
lampu indikator bagian depan.

Menggunakan Oven e Atur panah pada knob pengatur waktu ke menit yang diinginkan VLS
sesuai jenis makanan yang dimasak. o
Tabel Penggunaan Rak Kue / Roti dan Rak Panggang e Atur knob dengan memutar sesuai arah jarum jam. Oven akan mati nowa]:ll;gamr

secara otomatis saat timer mencapai angka O lagi dan akan ditandai
dengan bunyi bel

e Ketika mengatur timer di bawah 5 menit, putar melewati 6 menit
dan putar lagi ke angka yang seharusnya.

e Oven dapat dimatikan secara manual saat digunakan dengan menekan
“timer Berlawanan arah jarum jam ke posisi " OFF "

Jenis Makanan ( hanya referensi ) | Menggunakan Gagang Rak

Nampan Roti / Kue ® Ayam panggang, hamburger
steak, kue spons, hampir semua
makanan lainnya yang dimasak

dengan oven.

e Atur pemanas sesuai jenis makanan yang

k-

Disarankan digunakan sebagai akan dimasak

Nampan Alas |l

Grill Rack ® Kentang Panggang atau Upper & Lower Heating : : .
o Masakan Kering + P

Convection Function

= e ‘ - Upper Heating : N
% : 5 |

7 A B g e S Convection Function ¢ i Knob
Baking Tray and Grill Rack | e Untuk makanan yang akan Lower Heating Pengatur
menetes, ikan rebus, dan lain-lain + = Pemanas

Convection Function

. Upper & Lower Heating E
eEEE——— “Upper Heating i i E
e Indikasi Khusus : Bagian dan aksesoris beragam untuk setiap model. Silakan merujuk pada T R Lower Heatmg """"""""""""""""""

L

produk aktual yang dibeli.
e Bentuk nampan tidak sepenuhnya persegi
e Berhati-hatilah saat mengeluarkan puding atau zat cair lainnya

Penyangga Rak

e Anda dapat mengatur nampan pada 4 posisi tergantung pada jenis makanan
yang ingin Anda masak.



