SHARP

INSTRUCTION MANUAL
BUKU PETUNJUK MANUAL

ELECTRIC OVEN / PEMANGGANG LISTRIK
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MODEL : EO-18

Deperindag Reg. No. : 42/PDN/MG/VI1/2003

Manufactured under supetrvision
SHARP CORPORATION, JAPAN



PART IDENTIFICATION / PENJABARAN BAGIAN - BAGIAN

1) Rack / Rak 7) Indicator Light / Lampu sinyal

2) Heating Elements / Elemen-elemen p 8) Power Selector / Tombol pengatur tenaga
3) Heat Resistance Glass Window / Jendela kaca tahan panas 9) Cord / Kabel

4) Door Handle / Pegangan Pintu 10) Gridiron / Rak besi

5) Timer switch / Tombol waktu 11) Tray Handle / Pemegang rak nampan

6) Temperature Control Switch / Tombol pengatur suhu 12) Tray / Rak nampan

INSTRUCTION FOR USE / PETUNJUK PENGGUNAAN

How to detach the Rack Supports.
Push upward vertically (1) and turn it by an angle of 90° (2). Then
pull horizontally (3).

Bagaimana menempatkan penyangga rak.
Tekan dan dorong ke atas secara vertical (1) dan putar dengan sudut
90° (2). Kemudian tarik secara horizontal (3).

How to mount the Rack Supports.

Fit the two tabs on the rack supports into the holes in the body.
Bagaimana menggantungkan penyangga rak.

Masukkan bagian ujung siku penyangga rak ke dalam lubang yang ada
pada dinding dalam.
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Before using the unit for the first time;
Heat the empty oven
(1) Insert the tray and gridion.
(2) Set the heater operating switch to "UPPER & LOWER", set the temperature control dial
to "5" and heat the empty oven for about 10 minutes. .
% Note : There may be some smoke and a burning smell at first, but this is not a malfunction.

Sebelum menggunakan untuk pertama kalinya;
Panaskan pemanggang
(1) Masukkan nampan dan rak besi.
(2) Atur tombol pengoperasian pada "UPPER & LOWER", atur tombol suhu pada "S" dan
panaskan pemanggang selama kira - kira 10 menit.
@ Catatan : Mungkin akan tercium asap atau bau terbakar untuk pertama kali, namun ini
bukan suatu kerusakan.



CAUTION / PERHATIAN

The body becomes very hot; be careful to select a safe place for operation.
Maintain at least 10cm between the unit and walls, furniture, etc. on all side
and at least 30cm above. If the oven is positioned too close to a wall, the
wall will be burned or stained. Be sure that curtain, etc. are not in contact
with the body. Do not put anything between the bottom of the body and
the surface on which it is set, an object so placed could be burned.

Bagian luar akan sangat panas, hati - hati untuk menentukan tempat untuk
penggunaan. Beri jarak minimal 10cm antara pemanggang dan dinding,
Jfurniture, dll. pada segala sisi dan minimal 30cm ke atas. Jika posisinya
terlalu dekat dengan dinding, dinding akan terbakar dan meninggalkan
bekas. Pastikan bagian luar pemanggang tidak bersentuhan dengan kain
apapun. Jangan memberi alas atau apapun pada saat pemanggang digunakan.

PRE-HEATING / PEMANASAN PERMULAAN

- Always be sure to preheat the oven - Pastikan untuk memanaskan pemanggang sebelum
before you put any food in. memasukkan makanan.
- Switch on both heaters. (Upper & Lower) - Nyalakan pemanas atas dan bawah (Upper & Lower)
- Set the timer to 7 minutes. - Setel waktu 7 menit.
- After the bell rings telling you that the - Setelah bel berdering pemanggang siap untuk
oven is now ready for cooking, set the memanggang, atur waktu yang sesuai dengan
selected time for your dish. - menu anda.

HOW TO USE TIMER / CARA GUNAKAN PENGATUR MASA

(1) Set the white line on the time switch knob to the number which indicates the cooking time
(minutes) according to the dishes you are going to cook.
Arahkan garis putih yang terdapat pada tombol pengatur waktu ke angka yang menunjukkan
waktu memasak sesuai dengan jenis makanan yang akan anda masak.
(2) Set the timer by turning it clockwise. The oven will turn off automatically at the end of the
selected time and a bell ring.
Tetapkan wakiu dengan memutar tombol pengatur waktu sesuai arah jarum jam. Secara cuto,
pemanggang akan henti berfungsi dan bel akan berbunyi.
(When setting the timer to less than 15 min, turn it to more than 20 min and then back to the
selected time).
(Ketika akan menetapkan waktu memasak kurang dari 15 menit, putar terlebih dahulu ke angka
lebih dari 20 menit baru putar balik berlawanan arah jarum jam ke angka waktu yang dibutuhkan.
(3) The oven can be tuned off manually during cooking by turning the timer
counter - clockwise to the "O" position.
Pemanggang listrik dapat dimatikan secara manual pada waktu memasak dengan

memutar kebalikan arah jarum jam tombol pengatur waktu ke angka ‘0. 2
@ Note : If the inside of the oven is dirty, cooking may take slightly longer than usual. - e

@ Catatan : Jika bagian dalam pemanggang listrik kotor, waktu memasak akan menjadi

lebih lama dari biasanya.



SPECIAL ATTENTION / PERHATIAN KHUSUS

—_

. For oven with timer or with power selector /,
& timer, do not leave the oven empty when
connecting to the power source. (When
preheating, the oven can be empty with
supervision).

2. When cooking large pieces of food, change 2.
the position of the tray in order to allow the
food to be baked evenly.

w

. When using oven with timer or power 3.
selector, there be an interval of 2 -3 min.
after the oven is on for 20 min. This is to
achieve the evenness of good food

temperature and to avoid the results of
burnt food due to too high temperature.

Untuk pemanggang listrik dengan penaturan waktu atau
dengan pengaturan power dan waktu, jangan biarkan
pemanggang listrik anda dalam keadaan kosong ketika
kabel masih terhubung dengan stop kontak. (Ketika
pemanasan permulaan, pemanggang bisa dalam
keadaan kosong dengan terus diawasi. )

Ketika memasak makanan yang besar, rubah posisi

rak nampan untuk dapat memasak makanan dengan
menyeluruh.

Ketika menggunakan pemanggang listrik dengan -
pengatur waktu dan power, ada senggang waktu antara
2 - 3 menit setelah pemanggang dalam kondisi menyala
selama 20 menit. Ini dimaksudkan untuk mencapai suhu
masak yang menyeluruh dan menghindari makanan
gosong karena suhu yang terlampau tinggi.

BAKING TIME /| MASA MEMASAK

BAKING TIME (MINUTE)
FOOD / JENIS MAKANAN

(AR WAKTU MEMASAK (MENIT)
Cookies, Shortbread / Kue-kue kering atau biskuit 10- 12'
Bread, Pancake / Roti, Kue Dadar 12 -15'
Peanut / Kacang Tanah 15 - 20'
Steak, Spare Ribs, Cake (without mould) / Daging Panggang, 20 - 25
Tulang Iga, cake (Tanpa loyang)
Cakes (with mould), Tarts / Cake (dengan loyang), Kue Tat 25 .30
Chicken, Duck, Goose / Ayam, Bebek, Angsa 30 - 35'
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Voltage / Voltase 240V ~ 50Hz
Power / Power 800 Watt
60 Minute / 60 Menit
Timer / Pengatur Masa . .
(Timer with bell / Pengatur masa berloceng)

Temperature Control / Pengatur Suhu 50°C - 250°C
Weight / Berat 6.0 kg
Dimension / Dimensi (cm) 280 X 240 X 230




